1. SKLADOVANI

Sudy pfijimejte do suchého skladu 3etrné, misto
shozu pouZzivejte vytah ¢i skluzavku. Nechejte je
nejlépe dva dny pred narazenim v klidu.

Nejlepsi teplota pro skladovani piva v chladicim
boxu je 6 az 8 °C. Pivo v Orion tancich skladujte
pfi 3 az 6 °C. V ostatnich skladech by teplota
neméla presahnout 20 °C.

4. MYTI PIVNIHO SKLA

PouzZivejte idedlné mechanickou mycku se
schvalenym mycim prostfedkem (roztok nebo
tablety) a spravnym postupem myti skla.

Pfi pouziti saponatu spadne dfive péna, pivo
nekrouzkuje a mdze mit pachut. Umyté sklo
uloZte na okapovou mfizku. Je zbyte¢né lestit
sklo utérkou.

Mycku je tfeba kaZdy den rozebrat a vycistit
kartace a trysky.

7. CIROST PIVA

Filtrované pivo musi byt ciré a jiskrné, bez
znamek opalizace a zdkalu. Nefiltrované pivo
ma pak prirozeny zakal z kvasinek. Pozor! Sudy
s timto pivem skladujte dnem vzhiru a béhem
cepovani je ob¢as promichejte.

ZASADY PECE O PIVO

BIOGON

2. TLACNE MEDIUM

Senzoricky nejvhodnéjsi pro ¢epovani piva je
smésny hnaci plyn (smés CO, a N, v poméru
20:80, popf. 50:50), jehoz tlak sefidte za
pomoci servis. technika ¢i obchodniho sladka
podle technologickych podminek na provozovné.
Pouzitim kompresoru pivo rychleji starne,
kazi se a méni tak své senzorické vlastnosti.

5. ZNACKOVA SKLENICE

Pro Cepovani pouZivejte vyhradné znackové
sklenice. Nikdy necepujte limonady do pivniho
skla a naopak.

Sklenici vzdy servirujte logem k zakaznikovi a na
Cistém podtacku.

Cista vtiné a chut, spravny fiz a krémovitd péna
piva nabadaji k dalsimu napiti.

Celkovy dojem s laskou nacepovaného piva
dotvari také Cisté a Gtulné prostredi, ve kterém
pivo servirujete.

mEINEKEN

3. PIVNI VEDENI

VZdy pfed narazenim nového sudu ¢i tanku, ale
nejlépe i po ukonceni ¢epovani, proplachnéte
celé pivni vedeni az k vycepnim kohoutim
vodou, ocistéte vycepni kohouty a nardzeci
hlavy. Klasické vycepni kohouty na konci dne
proplachujte sanita¢nim balénkem. Sanitaci
pivni technologie nejlépe obstara certifikovany
sanitacni technik, v terminu predepsaném
normou a zapisem v sanitacni knize.

6. CEPOVANI PIVA

Pivo ¢epujte do chladné, mokré a cisté sklenice.
Pivo nejvy3si kvality nacepujete pouZitim
schvalenych &epovacich ritualt (,Na &epici®,
,Na hladinku“, ,Heineken Star Served*).

9. TEPLOTA PIVA

Pivo si zdkaznik nejvice vychutnd pri teploté
6 az 9 °C v origin@Ini sklenici. Pivo Heineken
pak podavejte pfi teploté 0 az 5 °C.



